APERITIVO

Dry Martini 155
En dry martini &r en klassisk cocktail som ménga
forknippar med elegans och sofistikering.

Bloody Mary 155

Vodka, tomatjuice, worcestersas, tabasco och selleri

Negroni 1565

Gin, Campari, S6t Vermouth (Ro6d) ar

perfekt som aperitif. Det har receptet ar det traditionella
grundreceptet med lika delar av varje ingrediens vilket ar
bra att utga fran.

ANTIPASTI

Toast Skagen 175

Handskadade rakor i kramig dillmajonnas pa smorstekt brioche,

toppad med |6jrom, citron och farsk dill

Rabiff pa oxfilé 195

Finhackad oxfilé med rostad hasselnotter och citron. Serveras
med dragonmajonnas, friterad schalottenlok

och riven parmesan

Heta rakor 145
Rakor frasta i vitlok, chili, citron och olivolja, serveras med
grillat brod

Saffrans Arancini 3 st / 95

Mozzarella, parmesan och gremolata

Carne e formaggio 125 P/P

( Minimum 2 personer )
Ost, oliver, marmelad, marinerade auberginer, salami, coppa,
parmaskinka och knacke

SECONDI

Plankstek 375
Grillad oxfilé serverad pé planka med duchesse potatis,
bearnaisesas och klassiska tilloehor

Grillad Entrecoté 369
Serveras med stekta gronsaker, gronpepparsas och
pommes frites

Rabiff pa oxfilé 195

Finhackad oxfilé med rostad hasselnétter och citron.
Serveras med dragonmajonnas, friterad schalottenlok,
riven parmesan och pommes frites

Husets schnitzel 275

Krispig flaskschnitzel pé ben, ca 300 g. Serveras med
friterad kulpotatis, rodvinssas, 6rtsmor samt riven
parmesan

Hoégrevsburgare

180+ gram hogrev med chaddarost, rodlok, saltgurka,
hamburgardressing och pommes

(Vi serverar hamburgarna medium)

Lagg till en dressing 25kr

Smorstekt réding 275
Serveras med broccolini, rédbetor, friterad kapris,
champagnesas och dillslungad potatis

Toast Skagen 275
Handskadade rakor i kréamig dillmajonnas pa smorstekt
brioche, toppad med I6jrom, citron och farsk dill

Cheévresallad 235

Gratinerad chévre pa lantbréd, serveras med ugnsrostade
réodbetor, farsk sallad, paron, rostade valndtter och
honungsvinagrett
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PASTA

Pasta oxfilé 225
Oxfilé i en silkeslen graddsés med schalottenldk, vitlok och
parmesan. Serveras med farsk pasta och toppas med orter

Spaghetti ai gamberetti 235
Rédraka, smoérad hummerfond, chili, vitlok, persilja &
tomater

Spicy vodkapasta 210
Farsk pasta i en kramig tomat- och vodkasas med
guanciale, chili och en touch av basilika

Risotto di gerusalemme 205
Jordartskocka, vitt vin, pecorino & tryffel
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FRAGA GARNA PERSONALEN OM KOTTETS
URSPRUNG SAMT VID EVENTUELLA
ALLERGIER
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BARNMENY

Fér barn upp till 12 &r

Barn hamburgare 125
Med ost, pommes & sallad vid sidan

Pasta oxfilé 145

Oxfilé i en silkeslen graddsés med schalottenlok, vitlok
och parmesan. Serveras med farsk pasta och toppas med
Orter

Pannkakor 85

Med sylt och gradde
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